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Designagao/Trade Mark: 100 MARIAS
Tipo de Vinho/Wine Denomination: Branco/White Regional Alentejano
Tipo de Garrafa/ Bottle: Bordalesa Tradicao 750ml

Tipo de Rolha/ Cork: 45x25

Caracteristicas Fisico-Quimicas/Chemical Analysis:

Caracteristica/Characteristic Especifica¢do/Specification
Teor alcodlico/Alchoolic Strenght 20°C: 12,5(+/- 0.5)
Agucares Redutores/Residual Sugar <3g/dm3
SR G i

Acidez Volatil/Volatile Acidity < 1g/dm3

PH 3,60

Caracteristicas Organoléticas / Typicity

Elaborado a partir das castas, Antao Vaz, Roupeiro e Arinto, vinificado
com a mais avanc¢ada tecnologia.

E um vinho citrino, aroma frutado e na boca é fresco com notas de
frutos tropicais. Devera ser consumido a temperatura de 9 a 12° C.

It results from an exaustive choice of grapes, Antao Vaz, Roupeiro and
Arinto Varieties, wine maid with modern technology.

Fruity with citrus aromas. In mouth its a fresh with tropical fruits flavours.
Best served at 9 - 12° C.

Ref: 506B

7940 Cuba

Alentejo - Portugal

+ 351284 412 210 [tel/fax]
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